Numer sprawy: OPS/ZP/2/2012

B©Ooo~No O A

12.
13.

14.
15.

16.

17.
18.

Zatacznik nr 1 do SIWZ
OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Przedmiotem zamowienia jest przygotowywanie, dostarczenie i wydanie goracych positkéw
klientom OPS Dzielnicy Praga Polnoc m.st. Warszawy, przez 7 dni w tygodniu.
Zamawiajacy dopuszcza by bar, jadlodajnia byta zamknigta w niektore dni §wiateczne (np.
Nowy Rok) pod warunkiem jednak, ze Wykonawca z kilkudniowym wyprzedzeniem
powiadomi wczesniej klientéw o terminie zamknigcia baru, jadtodajni. Positki wydawane
beda na podstawie list klientow, ktoére Zamawiajacy dostarczy Wykonawcy najpdzniej na
jeden dzien przed rozpoczeciem nowego miesigca. Listy te, wraz z wykazaniem ilo$ci
zjedzonych positkow beda, co miesigc stanowity zatacznik do faktury wystawianej przez
Wykonawce.

Jadlodajnia, bar powinien by¢ potozony na terenie Dzielnicy Pragi Polnoc zgodnie z
zalacznikiem nr 1 do opisu przedmiotu zamowienia. Szacunkowa liczba positkow w okresie
od 16-04-2012 roku do 31-12-2012 roku wyniesie maksymalnie 50 700 (tj. spozywaé
positki bedzie okoto 195 0sob) - szczegdlowy rejon zostal okreslony na mapie Pragi Péinoc -
zatagcznik nr 1 do opisu przedmiotu zamowienia;

Wykonawcy starajagcy si¢ o udzielenie zamowienia muszg posiadaé¢ jadlodajni¢, bar w
rejonie, ktorego dotyczy oferta.

Positki beda wydawane, co najmniej w godzinach: od 10.00 do minimum 17.00.

Ogolna ilo$¢ positkow moze ulec zmianie (do 10%)

Kaloryczno$¢ positkow zgodna z normami ustalonymi przez instytut Zywienia i Zywnosci
Sala, jadalna jednorazowo powinna pomiesci¢ okoto 30 osob dla klientow OPS

Zapewnienie bezplatnego dostepu do WC wraz z umywalka.

Zapewnienie dostgpu osobom niepetnosprawnym

. Wydawane positki musza by¢ sycace, smaczne, kaloryczne, zdrowe, urozmaicone,

estetycznie podane i gorace.

. Positek powinien by¢ przygotowany wg zasad racjonalnego zywienia i obowigzujacych

przepiséw kulinarnych.

Klienci powinni otrzyma¢ zawsze goracy positek, ktory zjedza na miejscu, ewentualnie
pobiorg we wlasne naczynia do domu.

Zapewnienie przygotowania okoto 5% positkow dietetycznych.

Wykonawca zapewni, co najmniej dwuosobowa obstuge przy wydawaniu positkow

Personel Wykonawcy powinien by¢ przyjaznie nastawiony do klientow korzystajacych z
positkow. Ponadto musi posiada¢ odpowiednie za§wiadczenia dokumentujace dopuszczenie
tych oséb do pracy przy zywieniu zbiorowym.

Wykonawca odpowiada za idealng czysto§¢ urzadzen gastronomicznych, w ktorych
przygotowywane beda positki, estetyczny wyglad 1 czysto$¢ zatrudnionego personelu,
idealng czystos¢ technologii przygotowywania 1 wydawania positkow.

Zamawiajacy bedzie obcigzony tylko za faktycznie wydane klientom positki.

Zamawiajacy bedzie sprawdzaé jako$¢ obiadow. W przypadku naruszenia postanowien
umowy oraz warunkow okreslonych w niniejszym Opisie przedmiotu zamowienia
Zamawiajacy odstapi od umowy w trybie natychmiastowym.

Positki winny by¢ skomponowane w nastgpujacych proporcjach:

Min 4 x w tygodniu obiady migsne, Positek powinien by¢ przygotowany wg zasad racjonalnego
Zywienia.

Wartos¢ kaloryczna positku powinna by¢ zgodna z normami i uwzgledniaé racje pokarmowa dla
0s6b powyzej 40 roku zycia.
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Zamawiajacy zada przedstawienia przyktadowego jadlospisu na okres 7 dni kalendarzowych,
zawierajacy gramatur¢ oraz kaloryczno$¢ positku — wg nastgpujacego schematu zawartego w

zatgczniku nr 7 do oferty.
Zamawiajacy dopuszcza mozliwos¢ powtarzania jadtospisu po 7 dniach z mozliwo$cig zamiany

kolejnosci zestawow obiadowych.

podpisy 0sob wskazanych w dokumencie uprawniajacym do
wystgpowania w obrocie prawnym lub posiadajacych
pelnomocnictwo



